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Cena: 300 pln/os.

[2011]

Przystawka [do wyboru]
_Carpaccio z łososia z roszponką, szalotką i koperkiem
_Panzerotti z farszem cielęcym w ciemnym sosie z jabłkami Granny Smith
_Carpaccio wołowe macerowane borowikami podane z rukolą, selerem 
naciowym oraz parmezanem

Zupa [do wyboru] 
_K_Krem szparagowy
_Aksamitna zupa grzybowa
_Krem z wolno pieczonych pomidorów balsamicznych
_Krem selerowy z lubczykiem i chorizo

Danie główne [1 lub 2 dania do wyboru]
_Sandacz z kurkami w sosie śmietanowym podany z puree 
  ziemniaczano-selerowym
__Polędwica wieprzowa z szynką parmeńską w cieście francuskim 
  z pieczonymi ziemniakami i szparagami
_Filet z dorady grillowany z duszonymi pomidorkami koktajlowymi 
  oraz balsamico i pesto bazyliowym
_Polędwica wołowa w redukcji czerwonego wina z kapustą duszoną 
  w szampanie z kardamonem

Deser [do wyboru + owoce]
__Sorbetto al limone
_Panna cotta z owocami
_Tiramisu z truskawkami
_Trio musów z kremem mascarpone
_Sałatka owocowa z Bacardi
_Owoce sezonowe

Bufet [wszystkie poniższe dania]
_Boeuf Strogonoff z kluseczkami
_Barszczyk z pasztecikiem
_Sałatka Cezar z bekonem i krewetkami
_Selekcja bałtyckich ryb wędzonych z sosem tatarskim
_Pasztet wiejski z żurawiną
__Tymbaliki drobiowe z pomidorami suszonymi, szparagami i brzoskwinią
_Pieczywo mieszane
_Masło czosnkowe i ziołowe

„Śniadanie” [wszystkie poniższe dania]
_Barszcz z pasztecikiem
_Żurek z jajkiem przepiórczym
_Szaszłyk z polędwicy wieprzowej z karczochami i pomidorami suszonymi
_Udziec wiepr_Udziec wieprzowy z pieczonymi  ziemniakami
_Łosoś pieczony w cieście chlebowym z sosem tatarskim
_Szpinak z borowikami
_Sałatka ziemniaczana
_Mix zielonych sałat z asortymentem dressingów smakowych
_Pieczywo mieszane i masło smakowe

Zapraszamy do kontaktu: 
Grzegorz Urbański grz@hotelarnia.pl lub tel: 728 499 988
Marta Rożek mar@spalarnia.com.pl lub tel: 604 634 665

Puszczykowo Stare
ul. Morenowa 33
tel. 61 898 37 80 PL
tel. 61 898 37 81 EN

www.hotelarnia.pl


